
fraicheur de Saint-Jacques & Écrevisses à la
mangue en salade

thon mi-saisi façon tataki et dorade 
-

Feuilleté d'escargots doré et croustillant

Entrées

Cuisse de canette farcie délicatement parfumée à l'orange
Accompagnée de son gratin d'épinards à la ricotta 

& de ses légumes d'hiver sur fondant de butternut et patate douce

Plat

Duo de fromages sur son lit de jeunes pousses et noix
Délice de Bourgogne et sainte maure de Touraine

Fromage

douceur de la Saint-Sylvestre
Saint-Honoré & sa coupe de champagne

Dessert

MENU DE LA
SAINT SYLVESTRE-

trio de  canapés prestige

Amuse-bouches

 ¼ d’évian
¼ bouteille de blanc
¼ bouteille de rouge

café



MENU DE LA
SAINT SYLVESTRE-

Enfant

Terrine de foie
& son mesclun de jeunes pousses

Entrée

Ballotine de volaille aux petits légumes
Accompagnée de son gratin dauphinois fondant

Plat

Écrin gourmand au chocolat
& son cœur caramel au beurre salé

Dessert

Boisson soft
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